Région viticole : Rhéne

k Laurent Habrard Cuvée Valérie

Laurent Habrard
-
—_ Millésime : 2016 AB
m Appellation : AOP Crozes Hermitage e

97/100 Cquleur : Rouge
Ceépages : 100% Syrah

v A lavigne

Sols : Galets, Granite, Sable & Graviers, Caillouteux
Vendanges : Manuelle

2018
Decanter »

/8

A la cave

Vinification : Eraflage , Fermentation alcoolique avec les levures indigénes , Cuvaison
longue 15 a 20 jours, Macération post-fermentaire avec pigeages réguliers et fréquents,
Pigeage

Production annuelle (en nombre de bouteilles) : 7678

Contenances : 0,75L

Crozes-Hermitage

Dégustation

Garde : 5 a 8 ans - Service : 16-18°C
Alcool : 13% - Sucres résiduels : 0,11 g /|

Récompenses / Distinctions
97/100, Decanter World Wine Awards (Decanter)PLATINIUM Best in Show 2018

Flashez ce code pour plus
d'info sur ce vin :

Laurent Habrard, 7 rue des Blancs , 26600 Gervans , France
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